


Bienvenidos a primitivo gastro bar y rooftop, un espacio combinado 
entre nuestros origenes ancentrales con algunos toques de 
actualidad que junto con la música que escuchas construirán para 
ti  una experiencia postmodernista plasmada en un solo lugar,  en 
un ambiente donde las culturas se unen a tu favor . Los invito a que 
prueben nuestra seleccion de cocteles de autor y tradicionales 
junto con una exquisita variedad de platos que mezcla todos los 
sabores de nuestra tierra. 



VICHE SOUR     22000
 viche, vino tinto, un toque anisado, limón y 
syrup simple      
CRUSTA SOUR      22000
Tequila, notas de ron y limón, syrup simple, y 
sal de albahaca con tajin      
BASIL SPRITZ                           22000
Ginebra, mix de lulo con albahaca y un toque 
efervescente     
JAGGER RUM     22000
Ron blanco, jagermeifter y notas tropicales 
de piña, lulo y limón      
NATIVO VICHE     22000
viche, aperol, notas cítricas y cordial de piña 
APEROL MARTINEZ         22000
Ginebra, aperol y vermouth bianco    
TEQUILA ORIGEN          22000
Tequila, almibar cítrico, half and half, oblea  
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MOSCOW MULE          22000
Vodka, ginger beer, zumo de limón    
GIN TONIC                     22000
Ginebra, agua tónica     
TOMMY MARGARITA          22000
Tequila, zumo de limón, miel de agave    
MOJITO                              22000
Ron blanco, hierbabuena, zumo de limón, 
syrup simple y soda      
LYCHE MARTINI               22000
Vodka, licor de lyche      
DRY MARTINI                22000
Ginebra, vermouth dry, aceitunas verdes   
PALOMA                     22000
Tequila, jugo de toronja, zumo de limón    
GIMLET                              22000
Ginebra, syrup simple, zumo de limón    
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LIMONADA DE COCADA          12000
Leche de coco con panela, un toque citrico y 
cocada       
SODA DE LULO Y MANGO VICHE        12000
Lulo con mango viche, zumo de limón
y         
LIMONADA DE VINO           12000
Sour mix de lulo, vino, zumo de limón.  
SMOTHIE DE GUANÁBANA          12000
Guanabana, syrup citrico, half and half    
    

POKER 9.000
CLUB DORADA 9.000
CLUB ROJA  9.000
AGUILA CERO      9.000 

HEINEKEN            10.000
CORONA            10.000
STELLA ARTOIS   10.000 MORENA    9.000  

ROJA           9.000  
NEGRA        9.000  

SANGRÍA ROSÉ O TINTO    69000
Vino tino o rosado, brandy, amaretto, 
jugo de naranja y variedad de frutas 
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CERVEZAS

VASO MICHELADO 2.000

EN AGUA        7.000
EN LECHE       8.000



CASILLERO DEL DIABLO 
CARMENERE           80.000
LAMBRUSCO TINTO          60.000
MAIPO CARMENERE          50.000
MAIPO MERLOT           50.000
FRONTERA MALBEC          50.000 
      

DESTILADOS  
WHISKYS & WISKEY  
BUCHANANS 12 AÑOS      180.000
BUCHANANS MASTER    250.000
OLD PARR 12 AÑOS       180.000
JACK DANIEL´S OLD N°7     160.000

TEQUILAS
JIMADOR REPOSADO      160.000
1800 REPOSADO      250.000
DON JULIO REPOSADO    300.000
DON JULIO BLANCO     280.000
    

VODKAS    
 
GREY GOOSE                 170.000
ABSOLUT                160.000

GINEBRAS  
TANQUERAY  180.000
HENDRICKS                300.000
BEEFEATER                 170.000

RONES     
MARQUÉS DEL VALLE     
90.000
VIEJO DE CALDAS TRADICIONAL 
100.000
VIEJO DE CALDAS 5 AÑOS    130.000
VIEJO DE CALDAS 8 AÑOS            160.000
ZACAPA AMBAR 12 AÑOS     180.000

AGUARDIENTE   
  FIESTA                             80.000
BLANCO DEL VALLE         90.000
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JP CHENET EDITION ROSÈ   
140.000
JP CHENET EDITION BLANCO 
140.000
     

LAMBRUSCO MOSCATO    
$ 50.000      
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LAMBRUSCO ROSADO    
$ 60.000
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PRIMITIVA     20.000
160 Grs de carne angus, pan artesanal, 
plátano maduro, queso mozzarella y 
cebolla caramelizada      
    
ORIGEN               22.000
160 Grs de Carne angus, pan artesanal, 
queso americano, tocineta y pepinillos  
    
ANCESTRAL              20.000
160 Grs de carne angus, pan artesanal, 
quesos azul, parmesano y 
philadelphia,     

BRAVAS                12.000
papa, salsa brava, cebollín, queso 
cheddar, salsa de maiz, salsa de ajo.
MEX                15.000
papa, pollo, carne, queso cheddar, 
queso mozzarella, pico de gallo, 
guacamole, salsa de maiz, cebollín, 
fríjol refrito     
ANGUS               22.000
papa, pollo, carne angus, queso 
cheddar, queso mozzarella, parmesano, 
tocineta, salsa de maiz, cebollín 
CROCANTES DE AREPA    15.000
arepa frita, carne, pollo, queso cheddar, 
queso mozzarella, pico de gallo, 
guacamole, salsa de maíz, cebollín, 
fríjol refrito     
CHORIPAN PRIMITIVO     15.000
pan, chorizo, chimichurri, mostaza, 
miel, papas, queso.     
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PINK TONIC    
Lychee, soda hatsu frambuesa y 
rosas, tonica canada dry, agraz, limón 
   
LULO MOJITO    
Syrope Lulo, Te Hatsu Carambolo, 
Soda Bretaña, limon, hierbabuena  
  

LULADA BURBUJEANTE    
Soda Bretaña, Jugo de Lulo, Miel, Hierba buena, 
hielo    
SODA ITALIANA MARACUYA    
Soda Bretaña, Syrope Maracuya, Fruta 
Maracuya, Hielo    

SODA ITALIANA FRUTOS ROJOS    
Soda Bretaña, Syrope frutos rojos, Limon, 
Frutos rojos (fresa, frambuesa, cerveza), Hielo  
  

GINGER CANADA DRY                      5.000 
SODA BRETAÑA                                  5.000 
REDBULL                                                 9.000 
AGUA NACIMIENTO                             
CON GAS  8.000      SIN GAS            9.000
COCA COLA                                           5.000 
COCA COLA ZERO                               5.000 
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y Conoce

REDBULL TWIST    
Redbull Energy, fresa, manzana 
verde, cereza, soda bretaña   
 
MANGOSTINO HIGHBALL    
Syrope Gengibre, Te Hatsu 
Mangostino, Ginger Ale Canada Dry, 
Rodaja Naranja, Canela, Albhaca  
  

13.000 C/U

13.000 C/U




