Se asegura que fue el Rey Alfonso X “el sabio” quien dispuso que en los
mesones castellanos no se sirviese vino si no era acompanado de algo
de comida. Eso evitaba que el vino subiese rapidamente a la cabeza.

Las tapas mezclan el conceptode comer conel de socializar.

Se suele serviracompanadas de una copa de vino, cerveza o sangria la
forma perfecta de relajarse y compartir con los amigos. En la
champagneria los invitamos a probar el nuevo concepto de maridar
conchampagne.

TORTILLA ESPANOLA _____._Grande : $ 30.000 Pequeia :$ 21.000
Una de las tapas mds tradicionales y apetecidas. “!- £
ESPARRAGOS SALTEADOS $21.000
con crujientes de zanahoria.

SURTIDOS DE QUESOS MADUROS $ 26.000
TABLA DE LA CASA ' $62.000
Variedad de quesos maduros, jamén serrano, aceituna, =

embutidos espanoles y fruta de estacion.

JAMON SERRANO.......... $33.000
Acompanado de pan con tomate.

SURTIDO DE CHOR]ZO/S ESPANOLES. . -5 2% -+ 23,000
CHORIZOS'AUGEREZS . ~av ™ 5, $22.000
CHAMPINONES RELLENOS __$26.000
Con jamon serrano marinado en aceite de oliva y ajo.

CARPACCIO DE SOLOMITO $ 25.000 g%
Con finas lonjas de queso manchego

LANGOSTINOS FLAMEADOS $48.000
Acompaniados de salsa alioli (4 langostinos U10)

CAMARONES AL AJILLO-... el . . St St 0 . 3 35S H 11610
CALAMARES AL PESTO .- $32.000
Calamarcitos salteados con un toque de pesto

HUEVOS ESTRELLADOS CON JAMON $28.000

Huevo blando estrellado en cama de patata y jamon serrano.

HUEVOS ESTRELLADOS CON CHISTORRA....cmcmemremsssmemis .$28.000
Huevo blando estrellado en cama de patata y chistorra

LOMO EMBUCHADO
Acompanado de pan con tomate

$32.000
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CHIPIRONES o S __.$33.000
Anillos de calamar fritos al estilo cataldn B 3 "y
PULPO A LA GALLEGA $36.000
PATATAS BRAVAS. ... $22.000
PULPO SALTEADO EN SALSAVERDE ... $39.000
CROQUETAS DE POLLO Y OLIVAS $22.000
SURTIDO DE ACEITUNAS . $ 16.000
PORCION DE PAN CON TOMATE .5 9.000
PORCION DE PAN $ 5.000
BOQUERONES EN VINAGRE Y ACEITEDE OLIVA $ 22,000
Deliciosos pescaditos al natural

CHISTORRAS - .~ = yws 5o $22.000
Chorizos artesanos espanoles fritos &

SEPIA A LA PLANCHA. $28.000
Tubo de calamar con picadillo de ajo, perejil y aceite de oliva.
CHAMPINONES AL AJILLO . $22.000
En cremosa mantequilla de ajo, vino blanco y perejil

MEJILLONES A LA PLANCHA $36.000
Aderezados con aceite de oliva y unas gotas de limén Ty
“CARPACCIO DE SALMON $28.000
Con finas lonjas de manchego y crema de balsdmico

JAMON DE PATO $ 33.000
Partiendo del magret (pechuga) y con un delicado proceso o
de maduracion, se obtiene este delicioso manjar J g

' ACEITE DE OLIVA CON CREMA DE BALSAMICO. '$ 7000
ORGIA DE MARISCOS $39.000
Mix de mariscos salteadocon salsa de la casa 5
_ DOMINGOS Y FESTIVOS
FIDEUA D y $39.000
Paella tipica catalana, elaborada con fideo en vez de arroz
CON PREVIARESERVA
ARROZ CON TINTADE CALAMAR. ... ... 5%42.000
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Se cree que su origen estd en Andalucia donde servir una copa de
vino con una rebanada de pan con jamén o queso se convirtio en
una costumbre.

Rebanada de pan baguette “montado” de alglin o algunos
alimentos, muy tipicos de la gastronomia espafola.

SALMON $ 6.000
Salmén ahumado con pesto sobre una cama de queso crema

JAMON SERRANO $ 8.000
Sobre una cama de tomate y aceite de oliva

LANGOSTINO DE LA CASA U10 $15.000
Sobre una cama de salsa alioli

QUESO MANCHEGO Y CHORIZO ESPANOL................% 6.000
Sobre una cama de salsa verde P
SOBRASADA oo $ 6.000
Tarrina de cerdo con suave contraste picante y dulce.

LOMO EMBUCHADO $ 8.000

Sobre una cama de tomate y aceite de oliva

W iA todahora! = :

Dos copas de mimosa, tortilla espafiola acompanada de jamén
serrano, variedad de embutidos esparioles, quesos maduros y
fruta de estacion. $70.000

CREMA CATALANA
El mds tradicional postre cataldn con crujiente cobertura de azticar
flameada.. ... ... Lo 312000,
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Vino espumoso, un poco de almibar y un lichee.

BEBIDAS

Soda Saborizado Hatsu $ 7.000
Corona $10.000
Cerveza Club Colombia Dorada 3 6.500
Cerveza Aguila Light $  6.000
Cerveza sin alcohol $ 6.000
Cerveza Sol $ 10.000
. Mezcladores (Soda, Canada Dry) R T e e G n00
APERITIVOS Gaseosas $  5.000
Jerez TIO PEPE $12.000 Botella de agua ' $  4.000
Cognac Gennessy : $25.000 Tonica 1976 $ 7500
Baileys V $12.000 Té Hatsu $ 7.000
Rebujito o . $16.000 Jugos / Arandanos, naranja, durazno, lulo (tetrapak) $ 4500
Bebida a base de Jerez tio pepe Michelado $  3.000
' A i Red Bull $ 10.000
3 ‘SANGRIAS Y2 JARRA JARRA - Smirnoff Ice = $ 10.000
Sangria (Vino Tinto, Blanco o Rosado) $ 47.000 $82.000 %
Sangria de Cava ¢ $48.000 $ 86.000 LICORES
+ Tinto de Verano $38.000 $69.000 \ :
Copa Sangria $19.000" \ TRAGO DOBLE 72 BOTELLA
Wisky Delux Buchannan s 12 arios $ 22.000 $145.000
GLGHWEIN Wisky Grand Old Parr 12 afios $ 22.000 $155.000
Bebida tipica de los paises de habla germana y de la region de Alsacia en Francia. Ron Medellin 3 afios $ 10.000 $ 45,000
Llamado también Mulled Wine en paises anglosajones. Hecho a base de vino Ron Medellin 8 afios $ 13.000 $ 65.000
tinto caliente aromatizado CON Varias eSPecies ... 9 18:000 Aguardiente Antioquefio $ 8.000 $ 40.000
¥ : P “Vodka Absolut $ 15.000 $ 75.000
‘ : 2 ‘Ginebra Gordons : $ 18.000
Tequila Don Julio Reposado $ 25.000
MIMOSAS Tequila 1800 Silver $ 22.000
Ginebra London $ 30.000
Es un coctel compuesto por champdn (U otro vino espumoso) y zumo
de fruta. / 7 \
Tradicionalmente la mimosa se ha preparado con zumo de naranja, ) ¢
perocon el tiempo han surgido algunas variaciones. \) MIL
© . s Q
% SUPER PREMIUM . / Y
MAMMA MIMOSA 15.000 M ' LA PREMIUM T o
Vino espumoso, zumo de naranja, licor de naranja y una cereza. TEQUILA X // _4 _ P L ¥
PlONSET]A $15.000 NOT FOR MOST PEOPLE ’ 4 " L
Vino espumoso y cramberry
CLASICA $14.000
Vino espumoso y zumo de naranja
BELLINI : ' $14.000
Vino espumoso y zumo de durazno.
KIR ROYALE $17.000
Vino espumoso, licor de cassis,michelada en azticar.
ASIAN LICHEE $17.000

| CARLOS ROMEU / Chef a Domiciio "

% 300 836 3895 - @la_champagneria l@l

cromeug@hotmail.com
la cnamgperia llanogrande
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